HIIdI KLIIC
WOCHENKARTE

Vorspeisen
Tagessuppe
Bunter Sommersalat mit Raucherfisch und Baguettescheiben

Carpaccio vom heimischen Hirsch vom Wildpark Mayer
mit raffinierten Zutaten aus der Bauernmarkthalle

Frisches Bauernbrot mit dreierlei Aufstrichen

Hauptspeisen

Forsterlieseltoast

regionales Schweinefilet auf Kartoffelrosti

mit gekochtem Schinken, Preiselbeeren und Heumilchkase tiberbacken und
frischem Salat 21,90 €

Surbraten mit wiirziger Dunkelbiersofse dazu Kartoffelknddel und Krautsalat
14,90€

Braumeistersteak aus dem Schweinenacken mit Tomate, Zwiebel und
Heumilchkase tiberbacken, dazu Pommes 16,90 €

Rinderlendensteak mit hausgemachter Krauterbutter dazu Minikartoffeln,
Speckbohnen und Sauerrahmdip
26,90 €

Lachsforellenfilet vom Klopferbach
auf zitronigem Rahmlauch mit feinen Bandnudeln

/ EPPENSCHIAG

Natur mit allen Sinnen erleben.




Sellerieschnitzel auf frischem Gemiise mit Buchweizenrisotto,
von der Antersdorfer Miihle, und Schnittlauchcreme

Brotzeiten

Bayerischer Wurstsalat mit frischem Bauernbrot

Strammer Max
gekochter Schinken auf knusprigem Bauernbrot mit Spiegelei

Brotzeitplatte , Bauernmarkthalle”
mit Spezialititen vom Hirsch und Strohschwein sowie verschiedenen

Késesorten von der Kaserei Ecker und Schonegger Kasealm

Variation aus hiesigen Kasespezialitdten von der Kéaserei Ecker und
Schonegger Kasealm

Regionales Surfleisch auf frischem Bauernbrot mit Salatgarnitur

Dessert

Manzini Eisvariation mit heimischen Beeren und
selbstgemachter Fruchtsauce

Rumtopf
selbstgemachter Fruchtsalat mit Rum
dazu Eis

Allergene konnen gerne bei unserem Servicepersonal erfragt werden!

/ EPPENSCHIAG

Natur mit allen Sinnen erleben.




