HIIdI KLIIC
WOCHENKARTE

Vorspeisen

Tagessuppe

Frisches Bauernbrot mit dreierlei Aufstrichen

Bunter Sommersalat mit Raucherfisch und Baguettescheiben

Carpaccio vom heimischen Hirsch vom Wildpark Mayer
mit raffinierten Zutaten aus der Bauernmarkthalle

Lachsforellenfilet vom Klopferbach, zum Tatar kreiert und
mit Pinienkernen verfeinert

Brotzeiten

Bayerischer Wurstsalat mit frischem Bauernbrot

Gebratener Leberkase mit Spiegelei, Bauernbrot und
Salatarrangement

Strammer Max
Gekochter Schinken auf knusprigem Bauernbrot mit Spiegelei

Brotzeitplatte ,Bauernmarkthalle”
mit Spezialitdten vom Hirsch und Strohschwein sowie verschiedenen
Késesorten von der Kéasereien Ecker und Schonegger Alm

Variation aus hiesigen Kasespezialitaten von der Kaserei Ecker und
Schonegger Kéasealm

/ EPPENSCHIAG

Natur mit allen Sinnen erleben.




Hauptspeisen

Forsterlieseltoast

Kartoffelrosti unter gekochtem Schinken und Schweinefilet vom

Strohschwein, mit Preiselbeeren verfeinert und Heumilchkése tiberbacken

dazu Salatbouquet 21,90 €

Braumeistersteak aus dem Schweinenacken vom Strohschwein, mit
Tomate, frischen Gemiisezwiebeln und Heumilchkase tiberbacken
dazu Pommes

Schnitzel ,, Wiener Art” aus der Strohschwein Oberschale, dazu rustikale
Waidler-Pommes und bunter Salat Garnierung 18,90 €

Putenschnitzel Natur von der Kroswanger Sonnenpute mit feinem
roten Pfefferrahm dazu Herzoginkartoffeln und gemischtem Salat

Frische Klopferbach Lachsforelle, gegrillt mit zitronigem Rahmlauch
auf feinen Bandnudeln arrangiert

Zwiebelrostbraten vom Ilzer Weiderind an wiirzigem Grillgemiise
und Rotwein Jus, mit knusprigen Bratkartoffeln verfeinert, dazu zart
schmelzende Zwiebeln und hausgemachte Krauterbutter

Heimischer Junghirschbraten mit hausgemachten Spatzlen
an Blaukraut und Preiselbeer-Sahne

Gebackene Rote Bete Medaillons an Gemdtise Bulgur von der
Antersdorfer Miihle, dazu hausgemachter Schnittlauch-Joghurt Dip

/ EPPENSCHIAG

Natur mit allen Sinnen erleben.




Dessert

Manzini Eisvariation mit heimischen Beeren und
selbstgemachter Fruchtsauce

Kaiserschmarrn an Mus vom Bioapfel mit Sahne nuanciert

Weitere Eisvariationen finden Sie auf unserer Eiskarte!
Sprechen Sie uns gerne an.

Allergene konnen gerne bei unserem Servicepersonal erfragt werden!

/ EPPENSCHIAG

Natur mit allen Sinnen erleben.




