
 Wir kochen ein raffiniertes Rezept mit “rosa
gebratener Entenbrust an kräftiger Rotwein-

reduktion, dazu Herzoginkartoffeln und winterliches
Gemüse“. Frau Weber führt Sie in die Grundthematik

des Kochens mit  Fonds, Gewürzen, Garzeiten usw.
ein. Sie gibt Tipps für einen reibungs losen Ablauf und

der logistischen Vorbereitung, wenn Sie Gäste
erwarten. Aus regionalen Lebensmitteln kochen wir

zusammen ein hochwertiges, schmackhaftes
Gericht, das auch während des Jahres aufgetischt
werden kann. Die gemeinsam zubereitete Speise
genießen wir zusammen in geselliger Runde mit

passendem Rotwein und anderen Getränken.

Anmeldung: info@genussdorf-eppenschlag.de
Bitte mitbringen: Küchenschürze, Notizblock 

Gebühr: 45€
Bitte direkt bei der Seminarleitung in bar

Referentin: Michaela Weber
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