Vorspeisen

Zwiebelsuppe, verfeinert mit aromatischem Trollinger aus der
Bauernmarkthalle, mit geriebenen Heumilchkase iiberbacken,
dazu Bauernbrot

Frisches Bauernbrot mit dreierlei Aufstrichen

Feine Sparnferkelsiilze im Dialog mit Kalbskopfsiilzrollchen, dazu rote
Schalottenspalten und exquisitem Balemasanduo von Schwarzkirsche
und Heidelbeere, mit frischem Bauernbrot

Carpaccio vom heimischen Hirsch vom Wildpark Mayer
mit raffinierten Zutaten aus der Bauernmarkthalle

Edles Rohschinken Arrangement vom heimischen Wild und Rind, dazu
auserwahlte Komponenten aus unserer Bauernmarkthalle mit
Krauterbaguette

Kleiner Salatteller mit Salaten der Saison
Brotzeiten

Wurst-Kéase-Salat
Mit Heumilchkése, aromatischen roten Zwiebeln, in feiner Vinaigrette, bunt
illustriert dazu Bauernbrot 9,90€

Gebratener Leberkdse mit Spiegelei, Bauernbrot und
Salatarrangement 9,90 €

Strammer Max
Gekochter Schinken auf knusprigem Bauernbrot mit Spiegelei 13,90 €

Brotzeitplatte ,Bauernmarkthalle”
mit Spezialitdten vom Hirsch und Strohschwein sowie verschiedenen
Késesorten von der Kéasereien Ecker und Schonegger Alm

Variation aus hiesigen Kasespezialitaten von der Kaserei Ecker und
Schonegger Kasealm
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Hauptspeisen

Herzhafte Kasespatzle mit feinen Schmelzzwiebeln und gemischten Salat
13,90 €
Herbstlicher Salatteller mit einem gerdstetem Nusstrio verziert,
abgerundet mit Hihnchenbruststreifen vom oberdsterreichischen
Maishendl, dazu Knoblauch-Baguette

Braumeistersteak aus dem Schweinenacken vom Strohschwein, mit
Tomate, frischen Gemiisezwiebeln und Heumilchkase tiberbacken
dazu Pommes

Gegrillter SiifSkartoffel-Taler auf buntem Herbstgemdiise, an Perldinkel-
Risotto vom Bognerhof, vollendet mit einem pikanten Krauterjoghurtdip
17,90 €

Putenschnitzel Natur von der Kroswanger Sonnenpute mit feinem
roten Pfefferrahm dazu Herzoginkartoffeln und gemischtem Salat 18,50€

Schnitzel ,, Wiener Art” aus der Strohschwein Oberschale, dazu rustikale
Waidler-Pommes und bunter Salat Garnierung 18,90 €

Gegrilltes Lachsforellenfilet vom Klopferbach, drapiert auf Spinatrahm,
dazu feine Bandnudeln 18,90 €

Forsterlieseltoast

Kartoffelrosti unter gekochtem Schinken und Schweinefilet vom

Strohschwein, mit Preiselbeeren verfeinert und Heumilchkése tiberbacken

dazu Salatbouquet 21,90 €

Jungbullen Lende vom oberdsterreichischen Weiderind, vereint mit
Waldpilzragout an Standenbohnen, dazu wilde Kartoffeln
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Knuspriges Cordon Blue vom Strohschwein, speziell gefiillt mit
Rohschinken und Heumlichcamenbert von der Schénegger Kasealm,
mit Preiselbeeren dazu Pommes und griiner Salat

Zwiebelrostbraten vom Ilzer Weiderind an wiirzigem Grillgemiise
und Rotwein Jus, mit knusprigen Bratkartoffeln verfeinert, dazu zart

schmelzende Zwiebeln und hausgemachte Krauterbutter 2490 €

Wochentlich wechselnder Braten vom heimischen Hirsch, Lamm oder Rind
Unser Serviceteam gibt Ihnen hierzu gern Auskunft 19,90 €

Dessert

Waldfrucht-Crumble mit Manzini-Eiscreme

Kaiserschmarrn an Mus vom Bioapfel mit Sahne nuanciert

Weitere Eisvariationen finden Sie auf unserer Eiskarte!
Sprechen Sie uns gerne an.

Allergene konnen gerne bei unserem Servicepersonal erfragt werden!
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