
 

Vorspeisen 
 

Zwiebelsuppe, verfeinert mit aromatischem Trollinger aus der  

Bauernmarkthalle, mit geriebenen Heumilchkäse überbacken,  

dazu Bauernbrot         4,90 € 

 

Frisches Bauernbrot mit dreierlei Aufstrichen     6,90 € 

 

Feine Sparnferkelsülze im Dialog mit Kalbskopfsülzröllchen, dazu rote 

Schalottenspalten und exquisitem Balemasanduo von Schwarzkirsche  

und Heidelbeere, mit frischem Bauernbrot     13,80 € 

 

Carpaccio vom heimischen Hirsch vom Wildpark Mayer 

mit raffinierten Zutaten aus der Bauernmarkthalle    15,90 € 

 

Edles Rohschinken Arrangement vom heimischen Wild und Rind, dazu  

auserwählte Komponenten aus unserer Bauernmarkthalle mit  

Kräuterbaguette          15,90 €  

 

Kleiner Salatteller mit Salaten der Saison     7,90€ 

 

Brotzeiten 

 
Wurst-Käse-Salat 

Mit Heumilchkäse, aromatischen roten Zwiebeln, in feiner Vinaigrette, bunt 

illustriert dazu Bauernbrot        9,90€ 

 

Gebratener Leberkäse mit Spiegelei, Bauernbrot und 

Salatarrangement         9,90 € 

 

Strammer Max 

Gekochter Schinken auf knusprigem Bauernbrot mit Spiegelei  13,90 € 

 

Brotzeitplatte „Bauernmarkthalle“  

mit Spezialitäten vom Hirsch und Strohschwein sowie verschiedenen 

Käsesorten von der Käsereien Ecker und Schönegger Alm   15,90 € 

 

Variation aus hiesigen Käsespezialitäten von der Käserei Ecker und  

Schönegger Käsealm        17,90 € 

  

 

 

 



 

Hauptspeisen 
 

Herzhafte Käsespätzle mit feinen Schmelzzwiebeln und gemischten Salat 

           13,90 € 

Herbstlicher Salatteller mit einem geröstetem Nusstrio verziert,  

abgerundet mit Hähnchenbruststreifen vom oberösterreichischen  

Maishendl, dazu Knoblauch-Baguette      15,90€ 

 

Braumeistersteak aus dem Schweinenacken vom Strohschwein, mit  

Tomate, frischen Gemüsezwiebeln und Heumilchkäse überbacken 

dazu Pommes          16,90 € 

 

Gegrillter Süßkartoffel-Taler auf buntem Herbstgemüse, an Perldinkel- 

Risotto vom Bognerhof, vollendet mit einem pikanten Kräuterjoghurtdip   

           17,90 € 
 

Putenschnitzel Natur von der Kröswanger Sonnenpute mit feinem 

roten Pfefferrahm dazu Herzoginkartoffeln und gemischtem Salat  18,50€ 

 

Schnitzel „Wiener Art“ aus der Strohschwein Oberschale, dazu rustikale 

Waidler-Pommes und bunter Salat Garnierung    18,90 € 

 

Gegrilltes Lachsforellenfilet vom Klopferbach, drapiert auf Spinatrahm,  

dazu feine Bandnudeln        18,90 € 

 

Försterlieseltoast 

Kartoffelrösti unter gekochtem Schinken und Schweinefilet vom  

Strohschwein, mit Preiselbeeren verfeinert und Heumilchkäse überbacken 

dazu Salatbouquet         21,90 € 

 

Jungbullen Lende vom oberösterreichischen Weiderind, vereint mit  

Waldpilzragout an Standenbohnen, dazu wilde Kartoffeln    22,80 € 

  



 

 

Knuspriges Cordon Blue vom Strohschwein, speziell gefüllt mit  

Rohschinken und Heumlichcamenbert von der Schönegger Käsealm,  

mit Preiselbeeren dazu Pommes und grüner Salat    22,90€ 

 

Zwiebelrostbraten vom Ilzer Weiderind an würzigem Grillgemüse 

und Rotwein Jus, mit knusprigen Bratkartoffeln verfeinert, dazu zart 

schmelzende Zwiebeln und hausgemachte Kräuterbutter   24,90 € 

 

Wöchentlich wechselnder Braten vom heimischen Hirsch, Lamm oder Rind  

Unser Serviceteam gibt Ihnen hierzu gern Auskunft     19,90 € 

  

Dessert 
 

Waldfrucht-Crumble mit Manzini-Eiscreme     12,90 € 
 

Kaiserschmarrn an Mus vom Bioapfel mit Sahne nuanciert     

           12,90 € 

 

 

Weitere Eisvariationen finden Sie auf unserer Eiskarte! 

Sprechen Sie uns gerne an. 
 

 

Allergene können gerne bei unserem Servicepersonal erfragt werden! 

 


