Vorspeisen

Rinderbriithe mit hausgemachten Griefsnockerln
Tomatensuppe mit Basilikum-Sahne mit Croutons
Frisches Bauernbrot mit dreierlei Aufstrichen

Carpaccio vom Klopferbacher Lachsforellenfilet dazu Gurke und
Frischkase

Carpaccio vom heimischen Hirsch vom Wildpark Mayer
mit raffinierten Zutaten aus der Bauernmarkthalle

Brotzeiten

Wurst -Salat bunt illustriert, dazu Bauernbrot
Saures Presssack-Duo, bunt illustriert dazu Bauernbort

Bauerngerduchertes mit feinen Zutaten aus der Bauernmarkthalle
arrangiert, dazu frisches Bauernbrot

Brotzeitplatte ,Bauernmarkthalle”
mit Spezialitaten vom Hirsch und Strohschwein sowie verschiedenen
Késesorten von der Késereien Ecker und Schonegger Alm

Variation aus hiesigen Kasespezialitaten von der Kaserei Ecker und
Schonegger Kasealm

Kleine Hauptginge
Gebratener Leberkdse mit Spiegelei, Bauernbrot und

Salatarrangement

Gemischter Presssack verfeinert mit Vinegar und milden
Gemiisezwiebeln, dazu Bratkartoffeln mit Majoran Note
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Warmes Eck
Schweinenackensteak mit gebratenen Champignons auf Bauernbrot
an Salatgarnitur

Hauptspeisen

Herzhafte Kasespatzle mit feinen Schmalzzwiebeln und gemischtem
Salat 13,90 €

Herbstlicher Salatteller mit gerdstetem Nusstrio verziert,
wahlweise mit
- Hahnchenbruststreifen vom oberdsterreichischen Maishendl,
oder
- Hausgebeizter Lachsforelle vom Klopferbach
dazu Knoblauch-Baguette

Braumeistersteak aus dem Schweinenacken vom Strohschwein, mit
Tomate, frischen Gemiisezwiebeln und Heumilchkéase tiberbacken
dazu Pommes 16,90 €

Rote Bete Medaillons an herbstlichem Gemiisetrio mit Perldinkel-Risotto
vom Bognerhof, dazu Krauterdip 17,90 €

Schnitzel ,, Wiener Art” aus der Strohschwein Oberschale, dazu rustikale
Waidler-Pommes und bunter Salat Garnierung 18,90 €

Gegrilltes Lachsforellenfilet vom Klopferbach mit feiner Dillsenfsofle,
dazu Limettenreis und Zucchini-Paprika-Gemiise 18,90 €

Forsterlieseltoast

Kartoffelrosti unter gekochtem Schinken und Schweinefilet vom

Strohschwein, mit Preiselbeeren verfeinert und Heumilchké&se tiberbacken

dazu Salatbouquet 21,90 €
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Knuspriges Cordon Bleu vom Strohschwein, gefiillt mit
Rohschinken und Heumlichcamembert von der Schénegger Kéasealm,
mit Preiselbeeren dazu Pommes und griiner Salat

Zwiebelrostbraten vom Ilzer Weiderind an wiirzigem Grillgemtise
und Rotwein Jus, mit knusprigen Bratkartoffeln verfeinert, dazu zart
schmelzende Zwiebeln und hausgemachte Krauterbutter

Dessert

Manzini Eis mit heifden Friichten

Kaiserschmarrn an Mus vom Bioapfel mit Sahne nuanciert

Affogato
Dinzler Espresso mit einer Kugel Manzini Vanilleeis

Allergene konnen gerne bei unserem Servicepersonal erfragt werden!
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